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Au choix : seul ou mélangés 
(3 maximum)

Orange
Citron

Pêche
Pamplemousse

Pomme
Carotte

Ananas
Poire

5.50€

7.50€PINKI NIGHT
Framboise, fraise, pomme

SUMMER TIME
Passion, ananas, poire

PALM BEACH
Mangue, ananas, poire, abricot

CANDY POP’
Fraise, pomme, mangue, abricot

Fait maison, 
à la pêche 5€

Prix en € TTC, service compris

Chaud ou froid
Super-aliment à la couleur naturellement 
violette avec un goût de noisette. Idéal pour 
la vitalité du quotidien

5€



COMPLÈTE 9€

Une boisson chaude, orange pressée, une 
viennoiserie, pain beurre/confiture

GOURMANDE 8€
Boisson chaude servie avec une 
viennoiserie et une orange pressée

LA CORBEILLE DU BOULANGER 3€
Pain, beurre, confiture

Expresso  2.00 €
Noisette  2.00 €
Décaféiné  2.00 €
Café allongé  2.00 €
Café bonbon*  2.50 €
*expresso, nuage de lait concentré
Double expresso  3.70 €
Double décaféiné  3.70 €
Café crème  3.80 €

Déca crème  3.80 €
Cappuccino  4.50 €
Cappuccino 
aromatisé*  5.00 €
*caramel, vanille ou noisette
Café viennois  4.50 €
Café arrosé  5.00 €
Mocha  5.00 €
Mocha viennois  5.00 €

Chocolat chaud 4.50 €
Chocolat viennois  4.50 €

Thé* 3.30 €
*voir carte thés bio
Grog 6.00 €Lait végétal ou animal

10.90€IRISH COFFEE
Whisky, café, sucre, chantilly

HOT TIME
Baileys, lait, vanille, chantilly

BOUNTY
Malibu, crème de coco, chocolat, chantilly

ITALIAN COFFEE
Amaretto, café, sucre, chantilly

Prix en € TTC, service compris



Bagels

12.50€
Saumon fumé, fromage crémeux, 
tomate et concombre

13.50€
Jambon blanc ibérique, avocat 
fondant et œuf

Tartines

14.50€
Baguette grillée, jambon serrano, 
œuf, tomate et radis

14.50€
Baguette grillée, jambon serrano, 
œuf, fromage frais et poire

Brioches perdues

15.50€
Brioche fondante, jambon serrano, 
chantilly au pesto et burratina

12.50€
Brioche fondante, coulis caramel, 
glace vanille et fruits rouges

Pancakes

12.50€
Tour de pancakes, poitrine fumée, 
œufs brouillés et avocat

11.50€
Tour de pancakes, banane, fruits 
rouges et miel

Assiette salée

11.50€
2 œufs au plat, poitrine fumée, 
saucisse grillée et salade verte

FORMULE BRUNCH

Une assiette brunch au choix
Une boisson chaude
Un jus d’orange pressé
Une viennoiserie

Prix en € TTC, service compris



Darjeeling bourgeon d’or
Nature, ce thé présente une saveur 
harmonieuse et bien arrondie

English breakfast
Nature, renommé pour son goût 
robuste et sa richesse aromatique

Thé chai
Cannelle, gingembre, clou de girofle

Fusion tropicale
Mangue, orange

Russian Earl Grey
Bergamotte, citron

Délice pêche framboise
Acérola, framboise, pêche

Cacao-choco
Chocolat

Pi lo chun
Nature, thé chinois de très haute 
qualité

Green jade korea op
Nature, un joyau de la tradition 
coréenne

Jasmin impérial
Jasmin

Douceur d’un instant
Fraise, orange, violette

Douceur d’agrumes
Mandarine, pamplemousse

Oasis poivrée
Menthe poivrée

Mille et une nuit
Mangue, orange, rose

Détox suprême
Maté, citron, gingembre

Eden fruitier
Fraise, mangue

Forêt enchantée
Baies sauvages

Passion citron
Fruit de la passion, citron

infusion 3 à 5 minutes

infusion 3 à 5 minutes

3.30€

3.30€

Prix en € TTC, service compris



infusion 2 à 3 minutes
à mi-chemin entre le thé vert et le thé noir

Zhen fu liang 3.30€
Nature, issu des montagnes de Wuyi Shan, 
réputées pour abriter certains des
meilleurs thés au monde

infusion 2 à 3 minutes 3.30€

Vietnam mao feng
Nature, un thé 
rare aux sublimes
saveurs

Doux baisers
Framboise, 
groseille, rose

Panier provençal
Citron, lavande, 
romarin

infusion 5 à 10 minutes 3.30€

Secret d’Afrique
Citron, 
mangue,menthe

Murmure des agrumes
Orange, 
pamplemousse

Épices et baies
Gingembre, myrtille

Soleil du verger
Abricot, pêche

Nectar des elfes
Baies sauvages, citron

Tisanes des enfants
Fraise, orange

Tilleul menthe

Vervaine

Camomille

Prix en € TTC, service compris



Pepsi, Pepsi Max 33cL 4.10€
Limonade 33cL 3.80€
Fresh tea pêche 25cL 4.10€
Orangina 25cL  4.10€
Diabolo 33cL 4.10€
Sirop à l’eau 33cL 3€
Schweppes Tonic 25cL 4.40€

Schweppes Agrumes 25cL  4.30€
Bitter sans alcool 15cL  4.50€
Cidre doux ou brut 25cL 4€
Ginger Beer 20cL 4.80€
Jus de rêves bio 25cL 4.50€
pomme, orange, pamplemousse, 
tomate, ananas, a.c.e, abricot
Semillante 33cL 4.10€

Prix en € TTC, service compris

Double expresso frappé      4.50€
Cappuccino frappé 5.50€
Chocolat frappé 5€
Matcha frappé 5.50€
Supplément chantilly 1.90€
Servi avec ou sans sirop :
Vanille, noisette, caramel, orgeat, sucre 
de canne

PARFUMS 7€
2 parfums au choix : 
Vanille, chocolat, banane, café, caramel, 
fleur de lait, marron, nutella, yaourt, 
fraise, cookies, oreo, spéculoos

MILKSHAKES AMÉRICAINS 8.90€
2 parfums au choix : 
Vanille, chocolat, banane, café, caramel, 
fleur de lait, marron, nutella, yaourt, 
fraise, cookies, oreo, spéculoos

+ chantilly + topping + biscuit

AGUA LIMON 
(RECETTE MAISON) 5.50€
Super rafraîchissant

SMOOTHIE EXOTIQUE 7€
Une boule de sorbet mangue, une boule de sorbet citron mixées avec du jus 
d’orange, fruits frais kiwi et banane 

SMOOTHIE FRUITS ROUGES 7€
Une boule de sorbet framboise et une de sorbet fraise mixées avec du jus 
de pomme, fruits frais framboises et fraises



Prix en € TTC, service compris

Heineken 
Heineken sans alcool 
Leffe blonde 
Pelforth brune 
Chimay rouge ou bleu 
Desperados 
Corona 
Karmeliet 
La Trabuc* 
*Bière artisanale locale : IPA, 
Blanche ou Grenat

5€
4.50€
7€
7€
7€
7€
7€
7.50€
7.50€

Pastis, Ricard, Henri 
Bardouin, Casanis, Cristal (3cl)
Muscat de Rivesaltes (9cl)
Kir (15cl)
(Cassis, pêche, framboise, mûre)
Martini rouge ou blanc (10cl)
Suze (5cl)
Byrrh (9cl)
Campari (5cl)
Coupe Prosecco (10cl)
Kir Royal (10cl)
Spritz

3€
5.50€
4.60€

4.90€
3.90€
4.90€
4.90€
5€
10€
8.50€

Pelforth blonde
Mil.lenari ambrée
Mil.lenari blanche
Mil.lenari Hoppy Lager

4€
5.30€
5€
5.30€

25cL 50cL 15cL

Supplément picon
Supplément sirop

1.50€
0.30€

6.90€
9.50€
9€
9.50€

2.50€
3.50€
3.50€
3.50€

33cL

BANYULS AMER 7€
Banyuls, amer picon, 
eau pétillante, rondelle d’orange

LE RICHARD 7.50€
Banyuls, gin, rondelle d’orange

AMERICANO 6.50€
Campari, Martini rouge, 
eau gazeuse

SANGRIA 
MAISON

Recette de notre grand-père !

5.50€



BANYULS ROUGE “BAILLAURY“ GRAND CRU 5.50€
ABBÉ ROUS
Grenache noir, grenache gris
Macération prolongée, ce Banyuls se déguste en apéritif.

BANYULS BLANC “CORNET“ 5.50€
ABBÉ ROUS
Grenache blanc, grenache gris
Robe or brillante, nez intense de poire et une bouche avec 
une attaque ample rappellent la mer.

BANYULS ROUMANI DORÉ 5.50€
TERRES DES TEMPLIERS
Grenache gris et blanc, muscat d’Alexandrie
Robe brillante ambrée aux reflets cuivrés. Intense de cire 
d’abeilles, de pâte de coing et d’agrumes confits.

Prix en € TTC, service compris

Le verre de 10cL

BANYULS RIMAGE 5.50€
TERRES DES TEMPLIERS
Grenache noir
Vin doux naturel, puissant et fruité sur des arômes de 
cassis et de cerises noires. Notes de ganache au chocolat 
noir, tout en finesse.



verre 
15cL

AOP CÔTES DU ROUSSILLON, 
ESPRIT 2 FAMILLE 26€5.20€
Château Valmy
Grenache noir, syrah

COLLIOURE CORNETT 5.90€ 29.50€
Abbé Rous
Élégant, frais et plein de finesse, bel équilibre en bouche 
avec des arômes de myrtille et de fraise.

MIRAFLORS 5.50€ 28€
Domaine Lafage
Mourvèdre et grenache gris
Rosé très pâle. Notes de fruits et d’épices présentes en 
bouche.

Prix en € TTC, service compris

bouteille 
75cL

IGP CÔTES CATALANES 3.30€
Cave l’étoile
Grenache noir, syrah

16.50€



verre 
15cL

PICPOUL DE PINET, DUC DE 
MORNY 22€5€
L’Ormarine
Piquepoul blanc

IGP CÔTES CATALANES
ESPRIT 2 FAMILLE 5.20€ 26€
Château Valmy
Chardonnay, grenache blanc

AOP Collioure Expression 6.80€ 35€
Clos Castell
Grenache gris et vermentino

Prix en € TTC, service compris

bouteille 
75cL

IGP CÔTES CATALANES 3.30€ 16.50€
Cave l’étoile
Grenache blanc et macabeu

3.30€IGP MUSCAT SEC 16.50€
Cave l’Etoile



Prix en € TTC, service compris

verre 
15cL

bouteille 
75cL

IGP CÔTES CATALANES 3.30€ 16.50€
Cave l’étoile
Carignan, grenache, merlot

AOP CÔTES DU ROUSSILLON
ESPRIT 2 FAMILLE 26€
Château Valmy
Syrah, grenache noir

5.20€

AOP COLLIOURE ARRELS 32€
Château Valmy
Grenache, syrah

6.40€



Prix en € TTC, service compris

PAMPAM 4.50€
Vin rosé pamplemousse, zeste de pamplemousse

BONBON 5€
Vin rosé, liqueur de pêche, limonade

ROSÉ DU PORT 5.50€
Vin rosé, liqueur de fraise, fraises fraîches

DOUCEUR BLANCHE 5.50€
Vin blanc, vanille, liqueur de pêche, limonade

Brise du littoral 11€
Gin, sirop maison miel et romarin, 
citron, eau gazeuse

Nomad 12€
Amaretto (liqueur d’amande), rhum 
brun, citron jaune frais, jus d’ananas, 
sirop de vanille

Velours de figue 12€
Liqueur artisanale de figue, vodka, 
citron jaune frais, sirop de miel

Sweet Mango Margarita 12€
Tequila, citron vert frais, purée de 
mangue, sirop d’agave

Élixir d’été 13€
Gin Bombay Sapphire, 
Saint-Germain, citron vert frais, 
purée de mangue, Prosecco

Ruby Wave 12€
Vodka, citron vert frais, sirop de 
cerise, purée de framboise, feuilles 
de basilic frais et ginger beer chili

Corail Rouge 13€
Vodka, Saint-Germain, citron vert 
frais, purée de fruits rouges, sirop 
d’hibiscus

Envie d’un classique ? Demandez-nous 
votre cocktail préféré (Mojito, Spritz, Spritz 
St-Germain, Sex on the beach, Piña colada, 
Pornstar martini, Negroni...)



Prix en € TTC, service compris

VIRGIN PIÑA COLADA
Jus d’ananas, noix de coco, sirop d’orgeat, cannelle

VIRGIN MOJITO
Citron vert, menthe fraîche, cassonade, limonade

VIRGIN MOJITO FRAISE
Citron vert, menthe fraîche, cassonade, fraises fraîches, perrier

VIRGIN SEX ON THE BEACH
Jus d’ananas, jus de cranberry, sirop de pêche

VIRGIN MONTJEU
Abricot, ananas, passion

SENSATION
Framboise, citron, orange, vanille

7.50€

CHAMPAGNE GOSSET 70€
Bouteille 75cL
Extra brut

CHAMPAGNE RUINART 130€
Bouteille 75cL
Blanc de blanc



Prix en € TTC, service compris

5cL

Tanqueray
Bombay Sapphire
Hendrick’s
Star of Bombay 

7.50€
8€
11€
11€

5cL

Rhum brun Havana
Rhum blanc Havana
Don Papa
Diplomatico 

7€
7€
11€
11€

5cL

Jagermeister
Tequila El Jimador
Get 27 / 31

7€
7€
7€

5cL

Eristoff 7€

5cL

Calvados
Cognac
Armagnac
Marc de banyuls
Amaretto

7€
8€
7€
7€
7€

5cL

Ballantine’s
Jack Daniel’s
Jack Daniel’s Honey
Nikka from the barrel
Nikka coffey grain
 

7€
9€
9€
15€
12€


