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JUS DE FRUITS FRAIS

NOS MOCKIAILS
A BASE DE FRUITS

THE GLACKE

UBE LAIT T

Au choix : seul ou mélangés

(3 maximum) 5.50€
Orange Péche Ananas Pomme
Citron Pamplemousse Poire Carotte

A A

PINKI NICHT PALM BEACH LSO
Framboise, fraise, pomme Mangue, ananas, poire, abricot
SUMIMER TIME CANDY POP?

Passion, ananas, poire Fraise, pomme, mangue, abricot

VA A

Fait maison,
a la péche 5€

A A

Chaud ou froid
Super-aliment da la couleur naturellement
violette avec un goUt de noisette. Idéal pour
la vitalité du quotidien

Prix en € TTC, service compris



FORMULE PETIT DR

Une boisson chaude, orange pressée, une
viennoiserie, pain beurre/confiture

Boisson chaude servie avec une
viennoiserie et une orange pressée

Pain, beurre, confiture

BOISSONS CHAUDES

Expresso 2.00€ Déca creme
Noisette 2.00€ Cappuccino
Décaféiné 2.00€ Cappuccino
Café allongé 2.00€ aromatisé*
Café bonbon* 2.50€ *caramel, vanille ou noisette
*expresso, nuage de lait concentré Café viennois
Double expresso 3.70€ Café arrosé
Double décaféiné 3.70€ Mocha
Café creme 3.80€ Mocha viennois
Chocolat chaud 4.50€ Thé*
Chocolat viennois 4.50€ *voir carte thés bio
Grog

Lait végétal ou animal

COCKIAILS CHAUDS

IRISH COFFEE
Whisky, café, sucre, chantilly

HOT TIME
Baileys, lait, vanille, chantilly

Prix en € TTC, service compris

BOUNTY 10.90€

3.80€
4.50€

5.00€

4.50€
5.00€
5.00€
5.00€

3.30€
6.00€

Malibu, creme de coco, chocolat, chantilly

ITALIAN COFFEE
Amaretto, café, sucre, chantilly



NOS BRUNCHS

Bagels
Saumon fumé, fromage crémeux,
tomate et concombre

Jambon blanc ibérique, avocat
fondant et ceuf

Tartines

Baguette grillée, jambon serrano,
ceuf, tomate et radis

Baguette grillée, jambon serrano,
ceuf, fromage frais et poire

Brioches perdues
Brioche fondante, jambon serrano,
chantilly au pesto et burratina

Brioche fondante, coulis caramel,
glace vanille et fruits rouges

Pancakes

Tour de pancakes, poitrine fumée,
ceufs brouillés et avocat

Tour de pancakes, banane, fruits
rouges et miel

Assiette salée

2 ceufs au plat, poitrine fumée,
saucisse grillée et salade verte

Une assiette brunch au choix
Une boisson chaude
Un jus d'orange pressé

¥ Une viennoiserie 2]€

Prix en € TTC, service compris



infusion 3 a 5 minutes

Nature, ce thé présente une saveur Mangue, orange
harmonieuse et bien arrondie

Bergamotte, citron
Nature, renommé pour son goGt
robuste et sa richesse aromatique Acérola, framboise, péche

Cannelle, gingembre, clou de girofle Chocolat

infusion 3 a 5 minutes

Nature, thé chinois de trés haute Fraise, orange, violette
qualité

Mandarine, pamplemousse
Nature, un joyau de la tradition

SOTESME Menthe poivrée

Jasmin Mangue, orange, rose
Maté, citron, gingembre Fraise, mangue

Baies sauvages Fruit de la passion, citron

Prix en € TTC, service compris
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OILONG BIO

infusion 2 & 3 minutes
A mi-chemin entre le thé vert et le thé noir

3.30€

Nature, issu des montagnes de Wuyi Shan,
réputées pour abriter certains des

meilleurs thés au monde

THES BLANCS BIO

infusion 2 & 3 minutes 3.30€

Vietnam mao feng

Nature, un thé
rare aux sublimes
saveurs

Doux baisers

Framboise,
groseille, rose

Panier provencal

Citron, lavande,
romarin

TISANES BIO

Nectar des elfes
Baies sauvages, citron

Tisanes des enfants
Fraise, orange
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ROOIBOS BIO
infusion 5 & 10 minutes 3.30€

Secret d°Afrigue

Citron,
mangue,menthe

Murmure des agrumes

Orange,
pamplemousse

I'pices et baies
Gingembre, myrtille

K

Soleil du verger
Abricot, péche

Tilleul menthe
Vervaine

Camomille
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BOISSONS FRAICHES
Pepsi, Pepsi Max 33cL Schweppes Agrumes 25cL
Limonade 33cL Bitter sans alcool 15cL
Fresh tea péche 25cL Cidre doux ou brut 25cL
Orangina 25cL Ginger Beer 20cL
Diabolo 33cL Jus de réves bio 25cL
Sirop & l'eau 33cL pomme, orange, pamplemousse,
Schweppes Tonic 25¢cL tomate, ananas, a.c.e, abricot
Semillante 33cL
BOISSONS FRAPPFES
Double expresso ﬁ:appé PARFUMS
Cappuccino frappé
Chocolat frappé
Matcha frappé

Supplément chantilly

AGUA LIMON
(RECETTE MAISON)

SMOOTHIE EXOTIQUE

SMOOTHIE FRUITS ROUGES

MILKSHAKES AMERICAINS

+ chantilly + topping + biscuit



Pelforth blonde
Mil.lenari ambrée
Mil.lenari blanche
Mil.lenari Hoppy Lager

Supplément picon
Supplément sirop

Heineken

Heineken sans alcool
Leffe blonde

Pelforth brune
Chimay rouge ou bleu
Desperados

Corona

Karmeliet

La Trabuc*

*Biére artisanale locale : IPA,
Blanche ou Grenat

SANCGRIA
MAISON

Recette de notre grand-pere !

5.50€

Prix en € TTC, service compris

25cL 50cL 15¢cL

Pastis, Ricard, Henri

Bardouin, Casanis, Cristal (3cl)
Muscat de Rivesaltes (9cl)

Kir (15cl)

(Cassis, péche, framboise, mdre)
Martini rouge ou blanc (10cl)
Suze (5cl)

Byrrh (9cl)

Campari (5c¢l)

Coupe Prosecco (10cl)

Kir Royal (10cl)

Spritz

BANYULS AMER
Banyuls, amer picon,
eau pétillante, rondelle d'orange

LE RICHARD

Banyuls, gin, rondelle d'orange

AMERICANO

Campari, Martini rouge,
eau gazeuse
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BANYU LS Le verre de 10cL

BANYULS ROUCE “*BAILLAURY* CRAND CRU 5.50€

BANYULS BILANC “CORNE I* 5.50€

BANYULS ROUMANI DORF 5.50€

BANYULS RIMACGE 5.50€
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ICP COTES CATALANES

AOP COTES DU ROUSSILION,
ESPRIT 2 FAMILLE

COLLIOURE CORNETT

MIRAFLORS

Prix en € TTC, service compris



VINS BLANCS

bouteille
75cL

ICP COTES CATALANES 16.50€
Cave l'étoile
Grenache blanc et macabeu

ICP MUSCALI SEC

Cave |'Etoile

PICPOUL DE PINET, DUC DE
MORNY

L'Ormarine
Piquepoul blanc

ICP COTES CATAIL ANES

ESPRIT 2 FAMILLE

Chateau Valmy
Chardonnay, grenache blanc

AOP Colfioure Expression
Clos Castell
Grenache gris et vermentino




VINS ROUCES

verre bouteille
15cL 75cL
ICP COTES CATAI ANES 3.30€ 16.50€
AOP COTES DU ROUSSILION
ESPRIT 2 FAMILLE 5.20€ 26€
AOP COLLIOURFE ARRELS 6.40€ 32€

Prix en € TTC, service compris



VINS COCKITAILS

PAMPAM

4.50€

Vin rosé pamplemousse, zeste de pamplemousse

BONBON

5€

Vin rosé, liqueur de péche, limonade

ROSI DU PORI

Vin rosé, liqueur de fraise, fraises fraiches

DOUCEUR BI ANCHI

Vin blanc, vanille, liqueur de péche, limonade

COCKIAILS SICNATURES

Gin, sirop maison miel et romarin,
citfron, eau gazeuse

Amaretto (liqueur d'amande), rhum
brun, citron jaune frais, jus d'ananas,
sirop de vanille

Liqueur artisanale de figue, vodka,
citron jaune frais, sirop de miel

Tequila, citron vert frais, purée de
mangue, sirop d'agave

Vodka, Saint-Germain, citron vert
frais, purée de fruits rouges, sirop
d’hibiscus

Gin Bombay Sapphire,
Saint-Germain, citron vert frais,
purée de mangue, Prosecco

Vodka, citron vert frais, sirop de
cerise, purée de framboise, feuilles
de basilic frais et ginger beer chili
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MOCKIAILS 7.50€

VIRCIN PINA COL ADA

Jus d'ananas, noix de coco, sirop d’'orgeat, cannelle

VIRCGIN MOJITO

Citron vert, menthe fraiche, cassonade, limonade

VIRGIN MOJITO FRAISE

Citron vert, menthe fraiche, cassonade, fraises fraiches, perrier

VIRGIN SEX ON THE BEACH

Jus d’‘ananas, jus de cranberry, sirop de péche

VIRGIN MONTJEU

Abricot, ananas, passion

SENSATION

Framboise, citron, orange, vanille

NOS CHAMPACNES
CHAMPACNE GOSSET 70€
Bouteille 75¢cL
Extra brut
CHAMPACNE RUINART 130€

Bouteille 75¢cL
Blanc de blanc

Prix en € TTC, service compris



CIN

Tanqueray
Bombay Sapphire

Hendrick’s
Star of Bombay

AUIRES

Jagermeister
Tequila El Jimador
Get 27/ 31

DICLESIIF

Calvados
Cognac
Armagnac

Marc de banyuls
Amaretto

Prix en € TTC, service compris

5cL

5cL

5cL

RHUM

Rhum brun Havana
Rhum blanc Havana
Don Papa
Diplomatico

VODKA

Eristoff

WHISKY

Ballantine’s

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey
Nikka from the barrel
Nikka coffey grain

S5cL

5cL

S5cL



